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SALADE ICEBERG

FAJITAS AU BOEUF HACHE SAUCE
PAPRIKA ET POIVRON

RIZ BIO JAUNE

MONTCADI (& portlonner)

COMPOTE POMME COING

RENCONTRES DU 60UT 2024 : LES SAVEURS

SALADE DE POMMES DE TERRE,
MAIS, VINAIGRETTE AUX OIGNONS
ROUGES

QUENELLE AU BROCHET SAUCE
TOMATE ET BASILIC

HARICOTS VERTS BIO AIL ET PERSIL
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POTAGE DE POTIMARRON ET
CHEVRE (& portionner)

EMINCE DE POULET SAUCE AIGRE-
DOUCE

BEIGNET DE CHOU FLEUR

FROMAGE BLANC AROMATISE

TARTE AUX POIRES BOURDALOUE (&
portionner)

*Plat faisant I'objet d'un remplacement pour les repas sans porc

Menus établis sous réserve d'approvisionnement

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."
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